
Benvenuti und Herzlich Willkommen liebe Gäste!

Wir freuen uns, Ihnen ein Stück italienische Lebensfreude näher zu bringen
und Sie kulinarisch zu verwöhnen.

Nehmen Sie sich eine Auszeit vom stressigen Alltag
und genießen Sie ein gemütliches Beisammensein

mit lieben Freunden und Familie in geselliger Atmosphäre

Wir bereiten unsere Speisen immer frisch zu.
Dadurch kann es zu einer kurzen Wartezeit kommen.

Für Ihre Geduld danken wir Ihnen im Voraus.
Ein Aperitif oder eine Vorspeise wird Ihnen die Zeit angenehm verkürzen.

Haben Sie einen besonderen kulinarischen Wunsch?*
Wir würden ihn gern für Sie erfüllen!

Buon Appetito wünscht Ihnen

Vittorio Giuranna und das Team

Ristorante RomaRistorante Roma

P�zeriaP�zeria

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Verpackungsmaterial 1,00 € berechnen müssen
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Antipasti - Kalte Vorspeisen

1) Bruschetta al Pomodoro e Rucola (3 Stück)     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8,20
 Grillierte Brotscheiben mit Zwiebeln, Tomatenwürfeln und frisches Basilikum

 verfeinert mit Olivenöl extra vergine

2) Caprese di Bufala D.O.P *G      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,00
 Vorspeisensalat aus Tomaten, Büffelmozzarella, frisches Basilikum und Olivenöl

3) Tagliere Misto di Salumi (für 2 Personen) *G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,50
 Mix aus Mozzarella, Salami, Melone, Schinken, Capocollo

Die Mozzarella „di Bufala Campana DOP“

wird von der «Tenuta dei Preti» mitten im 1800 km² großen Naturreservat, dem Parco Nazionale del Cilento, produziert.

4,2 Liter reine Büffelmilch braucht es um 1 kg echten Mozzarella DOP herzustellen.

Dass dem so ist, sieht man an der wunderbaren geschmeidigen Konsistenz und dem delikaten, typischen Duft.

4) Antipasto Vegetariano       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,50
 Hausgemachte kalte Vorspeisen

5) Carpaccio di Manzo Classico *G .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .15,50
	 Rohes	hauchdünn	geschnittenes	Rindfleisch,	verfeinert	mit	Olivenöl	extra	vergine,	Zitronensaft,
 Salz und Pfeffer, garniert mit Parmesansplittern auf Rucolabett

Unser Parmaschinken ist ein
DOP-Produkt im besten Reifealter von 18–20 Monaten.

Er wird von den 31 Herstellern, die vom sehr strengen Disciplinario Parma DOP dazu berechtigt sind,
ausschließlich aus Fleisch von freilebenden Tieren produziert.

Die Reifung der mindestens 7 kg schweren Hinterschinken erfolgt, nach überlieferter Art,
in Naturkellern.

Abbildung entspricht nicht den Speisen. Serviervorschlag.
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Insalate – Salate
Alle Salate werden mit unserem Hausgemachten Balsamico Dressing gewürzt *J, M

6) Insalata Mista      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,80
 Frisch gemischter Salat der Saison

7) Insalata di Rucola con Pomodoro e Parmigiano *G       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00
 Rucola, Tomaten mit Parmesansplittern

8) Insalata Roma  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,90
 Lauwarme Putenstreifen auf knackigem Salat, verfeinert mit Olivenöl extra vergine

9) Insalata Capofino *2,B,D,G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,90
	 Frisch	gemischter	Salat,	Tomaten,	Gurke	und	Thunfisch

Minestre – Suppen

10) Minestrone alla Contadina *G      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50
 Italienische Gemüsesuppe

11) Pappa al Pomodoro della Nonna *G       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50
 Tomaten-Basilikum-Suppe mit Knoblauch, verfeinert mit Olivenöl extra vergine nach Traditionellem Rezept

Abbildung entspricht nicht den Speisen. Serviervorschlag.
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Pizze Classiche – Pizzen
alle Pizzen enthalten Tomatensoße und Mozzarella *A, G

12) Pizza Margherita *A      .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9,90
 Frisches Basilikum und Oregano

13) Pizza Funghi *A      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10,50
 Frische Champignons und Oregano

14) Pizza Prosciutto *A,2,3  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,50
 Hinterschinken und Oregano

15) Pizza Prosciutto e Funghi *A,2,3.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .12,00
 Hinterschinken, frische Champignons und Oregano

16) Pizza Tonno e Cipolla *A,D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,80
	 Thunfisch,	Zwiebeln	und	Oregano

17) Pizza Vegetariana *A       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,30
 Grillierte Auberginen und Zucchini, Artischocken, Paprika, Cherrytomaten, frische Champignons,

 Oregano und frisches Basilikum

18) Pizza Diavola *A       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,50
 Scharfe Salami, Zwiebeln, Knoblauch, schwarze Oliven, Peperoni, Peperoncino und Oregano

19) Pizza Salame *A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,00
 Salami

25) Pizza Hawaii *A,2,3  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,90
 Hinterschinken und Ananas

26) Pizza Quattro Stagioni *A,2,3  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,80
 Hinterschinken, frische Champignons, schwarze Oliven, Artischocken, Peperoni und Oregano

27) Calzone Ripieno (Pizza Tasche) *A,2,3 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,50
 Hinterschinken, frische Champignons

28) Pizza con Prosciutto di Parma *A .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .16,80
 Traditionellen Parmaschinken, Rucola und Oregano

Extra topping – Extra Belag

e) Extra Belag . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,40

Abbildung entspricht nicht den Speisen. Serviervorschlag.
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Pizze - Pizzen «DOC»
alle Pizzen enthalten San-Marzano-Tomaten und Büffelmozzarella

29) Pizza «Frutti di Mare» *A, B, D, N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,60
 Calamari, Miesmuscheln, Venusmuscheln, Knoblauch, Petersilie und Olivenöl extra vergine

30) Pizza «Gucci» *A, G      .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .15,90
 Rucola, Pecorino, Cherrytomaten, Büffelmozzarella und Olivenöl extra vergine 

31) Pizza «San Gennaro» *A, G       .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .16,90
	 Steinpilze,	Pfifferlinge,	frische	Champignons,	Knoblauch,	frisches	Basilikum,	Büffelmozzarella	und	Olivenöl

32) Pizza «Regina» *A, G      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18,50
 Steinpilze, Salsiccia, Parmaschinken, Büffelmozzarella und Olivenöl

33) Pizza «Sophia Loren» *A, G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,50
 Rucola, Parmesansplitter, Bresaola, Cherrytomaten, Büffelmozzarella und Olivenöl extra vergine

34) Pizza «Miss Italia» *A, G .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .21,50
 Rucola, Cherrytomaten, Parmaschinken, Büffelmozzarella, Parmesansplittern und Trüffelscheiben

Abbildung entspricht nicht den Speisen. Serviervorschlag.

Pizzen vom Pizza-Weltmeister
mit dem Gütesiegel Neapolitanische Qualitätspizza «DOC»

mit den besten Original-Produkten aus Italien, wie Bufala-Mozzarella,
San-Daniele-Rohschinken, Parmigiano Reggiano, San Marzano-Tomaten und mit

feinstem Olivenöl extra vergine di Toscana.
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Paste – Teigwaren

35) Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,50
 Knoblauch, Olivenöl extra vergine und Peperoncino

36) Spaghetti alla Bolognese *G, I, L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,50
	 mit	selbstgemachter	Hackfleischsoße

37) Spaghetti ai Pomodori e Mozzarella di Bufala *G      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,50
 Cherrytomaten, Büffelmozzarella, aromatisiert mit frischem Basilikum und Olivenöl extra vergine

38) Spaghetti alla Carbonara – Originale *C, G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,50
 Guanciale-Speck, Eigelb, Pfeffer aus der Mühle und Pecorino

39) Maccheroni pollo con Limone e Zenzero *C, G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,50
 mit Hähnchen, aromatisiert mit Zitrone und Ingwer

Paste Fresche - Frische Teigwaren

40) Tortelloni Ripieno al Tartufo         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,00
 mit Trüffeln in Rahm-Creme-Sauce

41) Fettuccine con Salmone e Pomodorini *D .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .16,80
 Bandnudeln in Tomatensauce mit Lachs, Knoblauch und Petersilie

42) Fettuccine agli Scampi *B.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .17,50
 Bandnudeln mit Scampi, Cherrytomaten-Sauce, Knoblauch und Petersilie

43) Lasagne al Forno *I, L       .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .13,50
 Hausgemachte Lasagne, nach einem Original-Rezept aus der Emilia- Romagna zubereitet, im Ofen überbacken

44) Cannelloni Fatti in Casa *G           . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,50
 Hausgemachte Cannelloni mit Ricotta-Spinatfüllung, Tomaten und Rahmsauce, im Ofen überbacken

Abbildung entspricht nicht den Speisen. Serviervorschlag.
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Gnocchi di Patate *A, C

45) Gnocchi alla Crema di Noci *a, G, H      .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .15,80
 Kartoffelgnocchi in einer cremigen Walnusssauce

46) Gnocchi al Gorgonzola con Zucchine *a, G      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50
 Kartoffelgnocchi mit Zucchini in einer cremigen Gorgonzolasauce

Risotti

48) Risotto alla Pescatora *D, G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,00
 Risotto mit Meeresfrüchten

49) Risotto alla Milanese *G        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18,00
 Risotto mit Safran

50) Risotto al Tartufo *G       .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .21,00
 Risotto mit Trüffel

Abbildung entspricht nicht den Speisen. Serviervorschlag.
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Carni – Fleisch
Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse serviert *G

52) Bistecca aL Funghi *G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .28,80
 Gegrilltes Rumpsteak in Champignon-Sahnesauce

53) Bistecca Mafiosa      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .28,50
 Gegrilltes Rumpsteak mit einer Soße aus Oliven, Kapern und Tomaten

54) Bistecca alla Griglia *A, G .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .27,50
 Gegrilltes Rumpsteak

55) Scaloppine con Funghi *L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,50
 Zarte Kalbsmedaillons an einer delikaten Champignonsauce

56) Scaloppine al Gorgonzola *G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20,50
 Zarte Kalbsmedaillons an einer delikaten Gorgonzolasauce

57) Saltimbocca alla Romana *G, L .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .21,50
 Zarte Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in Weißweinsauce

58) Filetto al Pepe Nero *G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35,00
	 Rinderfilet	in	schwarzer	Pfeffersauce	(Bullenfilet	ca.	200	g)

59) Filetto alla Griglia *G .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .32,80
	 Rinderfilet	vom	Grill	mit	Kräutern	verfeinert	(Bullenfilet	ca.200g)

Carne d´Agnello – Frisches Lamm (Neuseeland)
Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse serviert *G

60) Agnello al Pepe nero *D .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .28,90
	 Lammrückenfilet	in	schwarzer	Pfeffersauce

61) Agnello alle erbe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27,90
	 Lammrückenfilet	mit	frischer	Kräutersauce

Abbildung entspricht nicht den Speisen. Serviervorschlag.
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Pesci e Crostacei - Fische und Krustentiere
Alle Fischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und einem gemischten Salat serviert *G, J, M

62) Trancio di Salmone all‘ Arancia *D .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .24,00
	 Frisches	gegrilltes	Lachsfilet	in	Orangensauce

63) Trancio di Salmone alla Mediterranea *D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22,00
	 Frisches	Lachsfilet	mit	Cherrytomaten,	Kapern	und	mediterrane	Kräuter

64) Gamberoni alla Griglia *B  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24,50
 Grillierte Riesencrevetten mit frischer Petersilie und Knoblauch, verfeinert mit Olivenöl extra vergine

65) Gamberi al Pepe Verde *B, G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22,00
 Frische Garnelen aus der Pfanne an delikater grüner Pfeffersauce

66) Gamberoni con Aglio e Peperoncino *B      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .21,80
 Garnelen mit Peperoncino, Knoblauch und Olivenöl extra vergine

Abbildung entspricht nicht den Speisen. Serviervorschlag.
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Per i Bambini - Für die Kinder

95) Pizza Pinocchio *A, G .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,00
 Margherita oder Prosciutto oder Salami

96) Spaghetti oder Maccheroni *A, G, I, L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50
 mit Tomaten-, Rahm- oder Bolognesesauce
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La nostra qualità è garantita – Qualitätsgarantie

Lebensmittelkennzeichnung

A	=	 Glutenhaltiges	Getreide	(Art	des	Getreides	angeben)
B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C = Eier und Eierzeugnisse

D = Fisch und Fischerzeugnisse

E = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

F = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse

G = Milch und Milcherzeugnisse

H = Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse

	 (Mandeln,	Haselnüsse,	Cashewnüsse,	Walnüsse,
 Pecanüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- und

	 Queenslandnüsse)
I = Sellerie und Sellerieerzeugnisse

J = Senf und Senferzeugnisse

K = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

L = Schwefeldioxid und Sulphite,

M = Lupinen und Lupinenerzeugnisse

N = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

1)	mit	Farbstoff
2)	mit	Konservierungsstoffen
3)	mit	Antioxidationsmittel
4)	mit	Geschmacksverstärkern
5)	mit	Schwefeldioxid
6)	geschwärzt
7)	mit	Phosphat
8)	mit	Milcheiweiß
9)	koffeinhaltig
10)	chininhaltig
11)	Süßungsmitteln
12)	enthält	Phenylalaminquelle
13)	gewachst
14)	Taurin
15)	Mit	Nitratpökelsalz
16)	Sorbinsäure
17)	Benzoesäure
18)	Formfleisch

 
Frisch


Vegetarisch


HAndgemacht

 
Scharf

 
Saison*

Allergene

* Ausserhalb der Saison greifen wir auf qualitativ hochwertige Tierkühlprodukte zurück
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Bevande Analcoliche | Alkoholfreie Getränke

Offenausschank
  0,3 l 0,5 l

Coca Cola *1,3,9 / Coca Cola Zero *1,3,9,12.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,00 .  .  .  .  .  .  .  . 4,00
Fanta *1,3 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00 .  .  .  .  .  .  .  . 4,00
Sprite.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,00 .  .  .  .  .  .  .  . 4,00
Spezi *1,3,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00 .  .  .  .  .  .  .  . 4,00

  0,2 l 0,4 l

Apfelsaft . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,90 .  .  .  .  .  .  .  . 4,20
Apfelsaftschorle .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,90 .  .  .  .  .  .  .  . 4,20
Orangensaft (Flasche) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50
Rhabarbersaft.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,90 .  .  .  .  .  .  .  . 4,20
Rhabarbersaftschorle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,90 .  .  .  .  .  .  .  . 4,20
Kiba . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,00

Flaschen
  0,25 l 0,75 l

San Pellegrino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,30 .  .  .  .  .  .  .  . 6,70
Acqua Panna (Stilles Wasser) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,30 .  .  .  .  .  .  .  . 6,70

Schweppes Ginger Ale *10,12  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Schweppes Bitter LEmon *1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Schweppes Tonic Water *12.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Malzbier *A,11  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
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Bier vom Fass 0,3 l 0,5 l

Flensburger Pilsener *A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,60 .  .  .  .  .  .  .  . 5,30
Alsterwasser *A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,60 .  .  .  .  .  .  .  . 5,30

Flaschenbier
Flensburger Frei / Dunkel *A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Schneider Weisse Kristallweizen *A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 cl .  .  .  .  .  .  .  . 5,50
Schneider Weisse Helles / Dunkles Hefeweizen *A  . . . . . . . . . . . . . 50 cl .  .  .  .  .  .  .  . 5,50
Schneider Weisse Alkoholfreies Weizen *A . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 cl .  .  .  .  .  .  .  . 5,50

Aperitivi | Aperitif *1,4,11,L

Aperol Spritz .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 cl .  .  .  .  .  .  .  . 7,00
Limoncello Spritz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 cl .  .  .  .  .  .  .  . 7,50
Campari Spritz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 cl .  .  .  .  .  .  .  . 7,50
Campari Soda oder Orange . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20 cl .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
Wildberry Lillet.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 cl .  .  .  .  .  .  .  . 7,50
Lillet Tonic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 cl .  .  .  .  .  .  .  . 7,50
Martini (Rosso, Bianco, Rosato und Dry).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10 cl .  .  .  .  .  .  .  . 5,00
Crodino (Alkoholfrei) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Crodino Spritz (Alkoholfrei) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 cl .  .  .  .  .  .  .  . 6,00
Glas Prosecco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10 cl .  .  .  .  .  .  .  . 4,50
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Spirituosen
Limoncello  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Sambuca Molinari .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 4,50
Vecchia Romagna  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 48% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 5,50
Amaretto di Saronno .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Warmer Amaretto mit Sahne *G.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Brandy Antinori, Toscana .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 42% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,20
Grand Marnier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 4,80
Cognac Henessy VS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 5,90
Amaro Averna  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,80
Amaro Ramazzotti.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 4,50
Amaro Sibona .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Fernet Branca . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,80
Rum Negrita .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .37,5% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Rum Bacardi.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .37,5% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Gin Gordon’s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .37,5% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 3,50
Vodka Standard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .37,5% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 4,00
Whisky Ballantines.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 5,50
Whisky J. Walker Black Label . . . . . . . . . . . . . 40% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 5,50
Grappa Nonino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 41% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 9,20 
Grappa della Casa.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 38% . . . . . . . . . . . 2 cl .  .  .  .  .  .  .  . 4,50
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Vini aperti | Offene Weine *L

Vino bianco | Weisswein 0,25 l 0,5 l

Grillo Siciliano 12%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50 .  .  .  .  .  .  . 10,70
Pinot Grigio Veneto12% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,20 .  .  .  .  .  .  . 10,40
Verdicchio Castello di Jesi 12% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,80 .  .  .  .  .  .  . 12,50

Vino rosato | Roséwein 0,25 l 0,5 l

Rosato del Salento 12% .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,80 .  .  .  .  .  .  .  . 9,60

Vini rossi | Rotwein 0,25 l 0,5 l

Nero D’Avola Siciliano 12% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,50 .  .  .  .  .  .  . 12,50
primitivo 13,5%  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,80 .  .  .  .  .  .  . 11,80
Chianti Merlini 13%.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,80 .  .  .  .  .  .  . 13,00
Lambrusco Emilia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,20 .  .  .  .  .  .  . 10,00

Weinschorle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 cl .  .  .  .  .  .  .  . 4,50
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Caffé e Thé | Kaffee und Tee

Caffé Espresso *G,9 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2,70
Latte Macchiato *G,9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50
Cappuccino *G,9  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50
Doppio Espresso *9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,10
Caffè Lungo *9.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2,20
Caffè Decaffeinato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00

Thè Caldo *9 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,70
Verschiedene Teesorten. Einfach fragen
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