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Benvenuti und Herzlich Willkommen liebe Gaste!
Wir freuen uns, Ihnen ein Stlck italienische Lebensfreude naher zu bringen

und Sie kulinarisch zu verwohnen.

Nehmen Sie sich eine Auszeit vom stressigen Alltag
und geniellen Sie ein gemutliches Beisammensein
mit lieben Freunden und Familie in geselliger Atmosphare

Wir bereiten unsere Speisen immer frisch zu.
Dadurch kann es zu einer kurzen Wartezeit kommen.
Fir Ihre Geduld danken wir Ihnen im Voraus.
Ein Aperitif oder eine Vorspeise wird lhnen die Zeit angenehm verkdirzen.

Haben Sie einen besonderen kulinarischen Wunsch?*
Wir wurden ihn gern fur Sie erfullen!

Buon Appetito wunscht Ihnen

Vittorio Giuranna und das Team

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir flr Verpackungsmaterial 0,30 € berechnen mussen
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ANTIPASTI - KALTE VORSPEISEN

BRUSCHENTAARPOMODORD ERUCOEAIISTUOKINE. = s s e e = 7,00

Grillierte Brotscheiben mit Zwiebeln, Tomatenwdirfeln und frisches Basilikum
verfeinert mit Olivenol extra vergine

GARRESEDEBURAERDOP 7 o 7 i b e hs i o i s e 11,00
Vorspeisensalat aus Tomaten, Blffelmozzarella, frisches Basilikum und Olivendl
ANTIRASTOIRROSCIUTTOEMOZZARELLADIBURALAIDIDIP B o o i 12,80
Biffelmozzarella, Parmaschinken, frisches Basilikum, verfeinert mit Olivendl extra vergine
TAGHEREMISTOMISAIUMIGGUR 2 PERSONEND B e e i 17,50

Mix aus Mozzarella, Salami, Melone, Schinken, Capocollo und Culatello

Die Mozzarella ,di Bufala Campana DOP"

wird von der «Tenuta dei Preti» mitten im 1800 km? groflen Naturreservat, dem Parco Nazionale del Cilento, produziert.
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4,2 Liter reine Buffelmilch braucht es um 1 kg echten Mozzarella DOP herzustellen.

Dass dem so ist, sieht man an der wunderbaren geschmeidigen Konsistenz und dem delikaten, typischen Duft.

ANTRASTONEGREARIANOES ol et il S Pemmd e sl S 10,50
Hausgemachte kalte Vorspeisen
CARPAGCININIMANZDICEASSIGREES. = o s e e 13,50

Rohes hauchdiinn geschnittenes Rindfleisch, verfeinert mit Olivendl extra vergine, Zitronensaft,
Salz und Pfeffer, garniert mit Parmesansplittern auf Rucolabett

GARPACCIO DI BRESAOLA CON GRANA ERUCOLA ™" .~ o e s 12,50

Italienischer Rinderschinken diinn geschnitten mit Pinienkerne, Parmesansplitter, Rucola,
Olivenol extra vergine und Zitrone

Unser Parmaschinken ist ein
DOP-Produkt im besten Reifealter von 18—20 Monaten.

Er wird von den 31 Herstellern, die vom sehr strengen Disciplinario Parma DOP dazu berechtigt sind,

ausschliellich aus Fleisch von freilebenden Tieren produziert.

Die Reifung der mindestens 7 kg schweren Hinterschinken erfolgt, nach Uberlieferter Art,
in Naturkellern.

Vit 758

Abbildung entspricht nicht den Speiser. Serviervorsehlag.
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INSALATE — SALATE

Alle Salate werden mit unserem Hausgemachten Balsamico Dressing gewdirzt '™

INSALEATAMISTARNE st il s e e e e St 5,80
Frisch gemischter Salat der Saison

INSALATA DIRUGOLA.CON POMODORO E PARMIGIAND 8. o it i i s snniss i s st sn e 8,00
Rucola, Tomaten mit Parmesansplittern

PELIO.DITACCHIND CONINSALATA - il i i e 13,90
Lauwarme Putenstreifen auf knackigem Salat, verfeinert mit Olivendl extra vergine

INSAEATAMEROMORURE 2 steartoec i ol ol i Gt e T 1,50
Tomatensalat verfeinert mit Olivendl extra vergine

RPN~ A 11,90

Frisch gemischter Salat, Tomaten, Gurke, Parmesan, Thunfisch und Zwiebeln

MINESTRE — SUPPEN

MINESTRONBANA CONTRDINALCSS . .. o oo T s S T 5,50
Italienische GemUsesuppe
PARPAYAINPOMODORO-BELLANONNA e v e et e R 5,50

Tomaten-Basilikum-Suppe mit Knoblauch, verfeinert mit Olivendl extra vergine nach Traditionellem Rezept

Abbildung entspricht nicht den Speisen. Serviervorsehlac



PIZZE CLASSICHE — PIZZEN

alle Pizzen enthalten Tomatensofte und Mozzarella ¢

10) PIZZAMARGHERIIAS e st oriailine s MR tiiene T et s i S o 9,90
Frisches Basilikum und Oregano

G P RNARDLE e e e e e s e e e 10,00
Sardellen, Kapern und Oregano

AR RUNGH 2 v s v 2, e i e Lt e e S 10,00
Frische Champignons und Oregano

1815 PIZZNERASOUIMINE 2 <2 s . 26t o i B R o T 10,00
Hinterschinken und Oregano

191 Pl7Z A PROSEIUTOIEBUNGHES 26 2 e o e 11,00
Hinterschinken, frische Champignons und Oregano

20) PIZZETONROIBEIROULA"™: . , . .. 7 . i et el ol T e 10,80
Thunfisch, Zwiebeln und Oregano

ARRIEZAVEGBIARIANACZE: ., e e e e e e e R 11,00

Grillierten Auberginen und Zucchini, Artischocken, Paprika, Cherrytomaten, frische Champignons,
Oregano und frisches Basilikum

CZARRIEAIAVOIEASE: = S s et o s oo 11,50
Scharfe Salami, Zwiebeln, Knoblauch, schwarze Oliven, Peperoni, Peperoncino und Oregano

2 TPAARRS B, T e e e e 10,50
Salami

Abbildung entspricht nicht den Speiser. Serviervorsehlag
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PIZZE CLASSICHE — PIZZEN

alle Pizzen enthalten Tomatensofte und Mozzarella ¢

25) PIZZB{CIAWAIIRSIE e i il e e s B i e 11,90
Hinterschinken und Ananas

2h )Pl R IUATIROSTAGIONI 2o s 200 i s s i G e e 12,80
Hinterschinken, frische Champignons, schwarze Oliven, Artischocken, Peperoni und Oregano

21)-CALZONERIPIENB (PIZZATASCHEL. <77, . v et e e e o 10,50
Hinterschinken, frische Champignons

280 PIZZA GO NBRUSGIER O DEPARMA-~ = =6l e s e 0 13,80

Traditionellen Parmaschinken, Rucola und Oregano

FOCACCIA

JNINEOEABEIMBIANCIC e e e e e T R e e 8,90
Pizzateig mit Olivendl, Rosmarin und Oregano

T TR R RO IEL | e o e e e SR o L e 9,90
Pizzateig mit frischen Cherrytomaten, roten Zwiebeln, Olivendl und Oregano

O B A ANITOREIE G e e s e i e S L R 9,90
Pizzateig mit Tomatensauce, frischem Rucola und Parmesan

930 EOCACCINPARMIGIAND 2L ot e e g s R L el s 0 10,90

Pizzateig mit Parmesan

EXTRA TOPPING — EXTRA BELAG

ELCEXTRABELAG "% = o e e s L. R 340

Abbildung entspricht nicht den Speiser. Serviervorsehlag.
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PIZZE - PIZZEN «DOC»

alle Pizzen enthalten San-Marzano-Tomaten und Biffelmozzarella

PIZZAGARPAGGIOIBULGARD - il e eiene v i alani i vl v =i 18,50
Rucola, diinn geschnittenes Rindfleisch und extra Buratta

P RAERIET] DIMAREN S M o ot s a8 Sl o e e 14,50
Calamari, Miesmuscheln, Venusmuscheln, Knoblauch, Petersilie und Olivendl extra vergine
PIZZNAAMOREMIONZE BN o C o s, v R e e e e 16,50
Gorgonzola, Brie, Nusscreme

PIZZRIGHECIINE . <o 06 o e B R et 13,90
Rucola, Pecorino, frisches Basilikum, Cherrytomaten, Mozzarelline und Olivendl extra vergine

PRSI [0 S el e e S el e s R 16,50
Mozzarella, Speck und Sahne

PIZZOASANIGENNARON. - .. . . .5 .. e R i e ey 1490
Steinpilze, Pfifferlinge, frische Champignons, Knoblauch, frisches Basilikum, Mozzarelline und Oregano
RIZARREGINAN 7 2205 - 7 S AR e e e g e e 16,50
Steinpilze, Salsiccia, Parmaschinken und frisches Basilikum mit Mozzarella

RIS BRI ML ORENDR st s e i e e 16,50
Rucola, Parmesansplitter, Bresaola, Cherrytomaten, Mozzarelline und Olivendl extra vergine

RIS MISSITAIAD = e, e e 18,50
Rucola, Cherrytomaten, Parmaschinken, Mozzarelline, Triiffelol und Parmesansplittern mit Buffelmozzarella
PIZLANITORIUMES =50 i et o oo L S L e SN e e el 17,50

Rucola, Mozzarella, Kurbiscreme, Gorgonzola und Speck

PIZZEN VOM PIZZA-WELTMEISTER

mit dem GUtesiegel Neapolitanische Qualitatspizza «DOC»
mit den besten Original-Produkten aus Italien, wie Bufala-Mozzarella,
San-Daniele-Rohschinken, Parmigiano Reggiano, San Marzano-Tomaten und mit
feinstem Olivendl extra vergine di Toscana.

Abbildung entspricht nicht den Speiser. Serviervorsehlag.
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PASTE — TEIGWAREN

36). SPAGHERTFAGLINS0LID:EPEPERONGING e it oin . e el s 10,00
Knoblauch, Olivendl extra vergine und Peperoncino

o) SPAGRETTIALLAROROGNESE B boe s et e o el i o0 e e 10,50
mit selbstgemachter Hackfleischsolie

40):SPAGHETTI:AI PAMODORLEMOZZARELLA'DI BUFALA® e s tid v s e it 10,50
Cherrytomaten, Buffelmozzarella, aromatisiert mit frischem Basilikum und Olivendl extra vergine

A5 SRAGHERNAIMEARBONARA = ORIGINALE S (il m i e s e 11,00
Guanciale-Speck, Eigelb, Pfeffer aus der Mihle und Pecorino

AN AC CH R O R IMONE B N E RO e e e e e e 14,50
Hahnchen, Zitrone und Ingwer

43) MACCHERONISDISAMATRICIANA™ =~ - o ol alii . e 10,90

mit italienischem Speck und scharfer Tomatensauce

PASTE FRESCHE - FRISCHE TEIGWAREN

e R DN A P N D TAR T Bl e 14,00
mit Triffeln in Rahm-Creme-Sauce

A5IETIRTELEINFALEARANNAEPROSCIUTTO . ... ... oo o i L 11,50
mit Fleischfiillung, Kochschinken und viel Rahm zubereitet

46) FETTUGCINE CONISALMONE, POMODORINIZ s i g i e e 14,80
Bandnudeln in einer hausgemachter Softe mit frischem Lachs

47 FETTUGCINEALEANGRENMA DINOGIE SALSICOIASH., = tveaiecine B oe et aims - = 14,00
Bandnudeln mit italienischer Wurst in cremiger Walnusssauce

4RI FETTUCEINEAGL SGAMPEE e e i v e e e S o e o L 14,00
Bandnudeln mit Scampi, Cherrytomaten-Sauce, Knoblauch und Petersilie

49)-EASAGNEALEORND S5t 5l bt o v i o e e 11,50
Hausgemachte Lasagne, nach einem Original-Rezept aus der Emilia- Romagna zubereitet, im Ofen tberbacken

o0)-CANNELLONEEATHINCASA .t e o va . o .. . . . e, 12,50
Hausgemachte Cannelloni mit Ricotta-Spinatfillung, Tomaten und Rahmsauce, im Ofen Uberbacken

51) ‘MACGHERONCINI'AL FORNO MOZZARELLAZE: . o . i s e 14,50

: _asgemachte Maccheronni mit rUacken

-1 //.
M= Z o
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GNOCCHI DI PATATE ™€

80) GNOCCHIALRAGREMADESCAMBIBS e e o e v e s e 14,00
Kartoffelgnocchi in einer cremigen Tomatensauce mit Garnelen, Knoblauch und Petersilie

81 GNOCGHIALLA GREMADINOCI S 2a o e o a sl R o e 13,80
Kartoffelgnocchi in einer cremigen Walnusssauce mit Ricotta und Parmesansplitter

821 GNOCCHEAEGORGONZOLACONZUCCHINE ™ ... i il i i e e e 13,50

Kartoffelgnocchi mit Zucchini in einer cremigen Gorgonzolasauce

Abbildung entspricht nicht den Speiser. Serviervorsehlag
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CARNI — FLEISCH

Bei allen Fleischgerichten ist eine Beilage des Tages inbegriffen ¢

b4) BISTECEAYANEUNGHI S et mer s Fosieanim el Bpe G e i e 2590
Gegrilltes Rumpsteak in Champignon-Sahnesauce

ha)UBISTECCAMABI DS et S 50 i s e S e e 23,50
Gegrilltes Rumpsteak mit einer SolRe aus Oliven, Kapern und Tomaten -Scharf-

561 SCALOPRINE GONFUNGLIL 2o e o i sl B sadden s eer im0 0 s 18,50
Zarte Kalbsmedaillons an einer delikaten Champignonsauce

oy SGALUPRINENMGIRGONZQI A S = Sl i e 19,50
Zarte Kalbsmedaillons an einer delikaten Gorgonzolasauce

58] SCALORRINEDIRDNIOIGON FUNGH| B GR AN A e e e o S 17,50
Hahnchenschnitzel mit Champignons und Parmesan

591 SAITIMBOCEAYALEAIROMANA L = . ..ol eadeaiiion il fo sl 19,50
Zarte Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in Weillweinsauce

GOINEIEEMTOABREPENERDE - . s i e e e e e 32,00
Rinderfilet in schwarzer Pfeffersauce (Bullenfilet ca. 200 g)

BRI B0 N GRIGEIARE Gttt s e e i e e 26,80
Rinderfilet vom Grill mit Krautern verfeinert (Bullenfilet ca.200g)

G2IREILERTD AL BALSAMICAIBERUTH DIBOSCO 28 . .. s L e 33,90

Rinderfilet in Balsamico-Waldfruchtsauce (Bullenfilet ca.200g)

CARNE D AGNELLO — FRISCHES LAMM (NEUSEELAND)

Bei allen Fleischgerichten ist eine Beilage des Tages inbegriffen *©

B3 AGNELLOAL BAESAMIGO E FRUTTIIDEBOSEA: 28w e Bk e cci i n il N 29,50
Lammrickenfilet in Balsamico-Waldfrucht-Sauce

BA)AGNEIOiAIEPEPENERBEE G o el i i e o S0 R i L 26,90
Lammirtckenfilet in schwarzer Pfeffersauce

bo) AGNELLOALLEERBE.. - eivee e i s i e 25,90

LammrUckenfilet mit frischer Krautersauce

Abbildung entspricht nicht den Speisen. Serviervorsehlac
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PESCI E CROSTACEI - FISCHE UND KRUSTENTIERE

Bei allen Fischgerichten ist eine Beilage des Tages inbegriffen *G, J, M

66] GAEAMARIDEIRTRABOCCOR oot vt ol s vl Bl D E e o e 21,10
Tintenfisch mit (;herrytomaten, serviert mit einer halben Zitrone

b7 CAEAMARE AT RGO EEIMONE S o e o el s 18,50
Tintenfisch mit Knoblauch, Petersilie und Zitronenschalen

63) TRANCIO:DI:SALMONEALLAGRIGLIAZ 2= . - o vl B s s e i o 21,50
Frisches gegrilltes Lachsfilet mit Krautern und Olivendl

69 TRANGIODISANMONE ALLAMEDITERRANEASE: v i e . i 21,00
Frisches Lachsfilet mit Cherrytomaten, Kapern und mediterrane Krauter

G AN BE R N AN G R G A o e 23,50
Grillierte Riesencrevetten mit frischer Petersilie und Knoblauch, verfeinert mit Olivendl extra vergine

J1) GAMBERFAIRREREWERDE 25 . . "7 .. .ol Secdeaiiban s G i 20,00
Frische Garnelen aus der Pfanne an delikater griiner Pfeffersauce

NG BER A RISTICA RS e e e e L e e 20,00
Garnelen mit Zwiebeln, Champignons und Petersilie in Rahmsauce

T3IRGAMBERONICON:AGLIOIE REPERONGING 2 == i st o i s 19,80

Garnelen mit Peperoncino, Knoblauch und Olivendl extra vergine

Abbildung entspricht nicht den Speiser. Serviervorsehlag.
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PER | BAMBINI - FUR DIE KINDER

95) PIZZMPINOGCEIORES S e st o e e il i i e i 5,50
Margherita oder Prosciutto oder Funghi
O] T ORTELLINE/ASPAGHETT /ZMACCHERONIE - & e s s i e i 5,50

mit Tomaten-, Rahm- oder Bolognesesauce
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LA NOSTRA QUALITA E GARANTITA — QUALITATSGARANTIE

Mozzarella

o, S

Y G/ DOP
miciIano B

Cappan®

LEBENSMITTELKENNZEICHNUNG

FRISCH

Y

VEGETARISCH

2

HANDGEMACHT

s

SCHARF

ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide (Art des Getreides angeben)
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und Eierzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse

Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
(Mandeln, Haselniisse, Cashewntisse, Walntsse,
Pecanusse, Paranusse, Pistazien, Macadamia- und
Queenslandniisse)

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite,

Lupinen und Lupinenerzeugnisse

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoffen
mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarkern
mit Schwefeldioxid
geschwarzt

7) mit Phosphat

8) mit Milcheiweily

9) koffeinhaltig

10) chininhaltig

11) Stungsmitteln
12) enthélt Phenylalaminquelle
13) gewachst

14) Taurin

15) Mit Nitratpokelsalz
16)

17)

18)

1
2
3
4
5]
6

S N T AR e S i D

Sorbinsaure
Benzoesaure
Formfleisch
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BEVANDE ANALCOLICHE | ALKOHOLFREIE GETRANKE

Offenausschank

03L 05L
COBA GOLER - CAGAGOLARERDiar < oo it i i st i e AL e e 4,00
FANTA St woi v o 70 o e s D i 2:9(): o cntn 4,00
SPRITE sdzntiiag v indie. o iip e o 0 o s e 2905 4,00
SPEZ| st o e e o T S e e e = 2R 4,00

02L 04L
ARFEISARIRZ S s - e o S R 2YE e 420
APEEESARESCHORIIESNNNN - -~ 5 e e e e 20 420
DRANGENSAET 2205 N, . . ey 20w o 420
RHABARBERSRER 2w ol - i R i e gt 8 420
RHABARBERSABESCHORBLE @5 o v e it i e e 2,90 ......... 420
K| AT/ e e em e R e e T R 5,00
Flaschen

0.25L 0,75L
SAN PEL e RN o e e e 320 i 6,50
AN A ST E S S SERY o e e SWAlR T T 5,50
SCHWERPESIGINGERAIE: 3ottt e e o L 20k e 3,50
SCHWERRESIBITTERLEMON Gt i i e Al e 3,50
SCHWEPPES TONIGWATER: "Sisce i el ol 6 osimib s i 20K B e 3,50

MALZBIER e e e JI0L . . 3,00
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BEVANDE ALCOLICHE | ALKOHOLISCHE GETRANKE

Bier vom Fass 03L 05L
FLENSBURGERIDINSENERIE o ot Ldigpe i o s o e ot 360 e, o 1 5,30
ALSTERWASSER e aiseier o S0 0l e s e bl ey 5,30
Flaschenbier

ELENSBUBGEREREFANINKER == = se . - e il e e = 3B 3,50
SGHNEIBERNEISSEKRISTRMONEIZEN == i e e et - B0:Bleest i e 5,00
SCHNEIDER WEISSE HELLES / DUNKLES HEFEWEIZEN . .. .............. HUlE 5,00
SGHNEIDERWEISSEALKOHOLEREIES WEIZEN: ... . . i HUBE = th o 5,00

LESFRONEEELL, o o M o S il il o 3,70
MARTINI (ROSSO, BIANCO, ROSATOUNDDRY) ... ... GOl 2ot 3,30
BAMBARISUNR DERIIRANGE e e B r 2 e e e A0l e 4,10
ARERN BSERH 7 b sa e e AN e 5,60
R e o e B L S 4Ol o 5,60
CRODINOCALKOHOIEREIERIAPERITIED: - 7o s e o e Gl 3,20

IEINSOHI RGN e o - ok s e OIS e 3,60
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BEVANDE ALCOLICHE | ALKOHOLISCHE GETRANKE

Spirituosen

LIMONCEUIOESo———"— = LV ek el e ey 3,60
SAMBUGAMOEINARL = - Casetits’ o0 e o A0%tod e 20l 3,60
UECGHHGROMAGNA: 2 s s vt e = A8%. e e 20les v de 4,50
AMAREHBESARDNNR et o 2B e Al 2,50
WARMER AMARETTOMIT SAHNE. . .. ........... VASpIRE i i S A 3,60
BRANDY ANTINORI, TOSCANA . . ... ............ AU e 2l 3,20
GRANDMARNIER N - Ao arey 2O 3,80
CAGNAC HENESSYAVSIR@IE = = - i a0l A0l 590
AMAROAVERN A/ < . .o 32 an i ROl s 3,60
AMAROBAMAZZUGITON" S .. . - i oni S me e C ey D Pl ® 3,60
AMAROSIBONAE g o i . coiafie 0 s 280 e JatEgER e 3,60
EERNEBREN AN 4 7 g LI e e e Aol e 3,60
BUMINEGRITAPE e = o © i v = Jhiites v L Al o 2,90
RUMIBAGRRDI-=Cama e = ..o JlhlnaseE s e ne 20k 2,30
GINIGDRDONS == SN = S e = SO e 200 =8 v 2,50
MOIKASTANDARDIE 2o s i J10%, e amne 0ot ot 2,50
IWHISKHBAMESNTINGS I e 2o o v AWhose et 20lzrnile. 4,50
WHISKY J. WALKER BLACK LABEL . . . ........... 007 aomime a g SOl 4,50
GRARRANONINORSSSES S e i = e Al e e 20wl 9,20

GRAPPADELLAGASAL (& s e 8 SRE i 2lleeme o 0T 4,50
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VINI APERTI | OFFENE WEINE

Vino bianco | Weisswein 0,25L 05L
GRIGEOSICIEIANONZ I e e e e Gal i 10,70
PINATGRIGIDMENETOA20 08 e o o o o e 620z s 10,40
UERBICCRIBICASTELLD MBS0 aernsd e i - e e ey 880 el 12,50
Vino rosato | Roséwein 0,25L 05L
BOSATOIDELESAIENTONZo0MNNE = - . i e e .. bigE 9,60
Vini rossi | Rotwein 025L 05L
NERO DAY OLASICINANOR2  the. - .. .. . o i e 90 12,50
NEGRAMARD:SALENTOIB B0, .- v s i Bidl. . e 11,80
CETANMMERIINIMBIG: 2 vt . o i et i e 780 v 13,00
A BRI SCOENMININ s s e A e 10,00
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CAFFEE THE | KAFFEE UND TEE

CAFFEESPRESSORSIIINIE et i er: il Dad Bl el 2,10
LATEE MAGCHINTONSAE. == o e e e 3,50
BAPPUCGIND et e S e e e s s s e 3,50
DORPRIOESPRESSO Y & Bl e o vt o o o et e e e S 410
CAREELUNGO NSt = o0 s /0 00 G N e e 2,20
CAFFEDECRGREINATONES "~ ="t 0 e e it il 3,00
THECALDOR /SN - . s el el ol 2,10

Verschiedene Teesorten. Einfach fragen






